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MARCIPANA SALDEJUMA BUMBA

Marcipana saldéjuma bumba ar aveném

6 saldéjuma bumbas pa 330 g

Recepte Pagatavosana

Marcipana pamatmasu ar udeni nolidzina gludu. Olu

400 g Libekas marcipana pamatmasas un olas dzeltenumus samaisa ar cukuru un karsé
katla udens peldée. Tad pievieno marcipana masu un

50 g tdens maisot atdzese. Ka pedejo, viegli maisot,

marcipana-olu maisijumam pievieno saputotu

250 g cukura krejumu.

150 g Eifix Eigelb/ Pasterizéts, skidrs olas dzeltenums

250 g Eifix Vollei/ Pasterizéta, skidra ola Atdzesétas saldéjuma bumbas pilda un parklaj ar

planu mandelu biskvita pamatni. Tad sasalde.

1000 g Putots krejums bez cukura (piem., Debic Stand &
Overrun/Viegls un dabisks 35% putukréjums) Pasniedz rotatu ar aveném un/vai avenu deserta
merci (skat. attelu).
Svaigas avenes, avenu deserta merce
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