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aignapohi, eelkiipsetatud

0,750 kg HELLIN SK tume biskviitpohi » Maarida aprikoositaidis muretaigna-
0,650 kg Bon Mango, kasutusvalmis, kiipsetus- ja pohjale, panna peale tume biskviitpdhi.
kulmutuskindel mangotaidis > Pritsida triipudena vaheldumisi Bon
0,200 kg HELLIN SK hele biskviitpshi Mango ja Sokolaadikreem tumedale
0,080 kg Aprikosenfiillung / Aprikoositdidis, kiipsetus- ja biskviitpohjale.
kulmutuskindel aprikoositaidis, 35% aprikoose > Panna peale hele biskviitpéhi.

» Maarida sellele cappuccinokreem, siluda

gokolaacikreem ja panna ~2 tunniks kiilmikusse.

0,080 kg Alaska-express Sokolaad, kiilmutuskindel > Katta karamelliglasuuriga.
sokolaadimaitseline vahukoorestabilisaator > Loigata 12x20 cm suurusteks tiikkideks,
0,100 kg vesi kaunistada nagu pildil.

0,400 kg Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT, 6huline
naturaalne vahukoor

» Lahustada Alaska-express vees ja lisada vahustatud koor.

Cappuccinokreem

0,080 kg Alaska-express Cappuccino, kiilmutuskindel
cappuccinomaitseline vahukoorestabilisaator
0,100 kg vesi _ kaunistus _ he“le
0,400 kg Debic Cream Stand & Overrun 35% UHT, dhuline karamelliglasuur : b‘SkV‘J;i
naturaalne vahukoor - ey

> Lahustada Alaska-express vees ja lisada vahustatud koor. cappuccino-

kreem . L L 4 B
Soolakaramelli-glasuur - Rl

L . Bon Mango
0,120 kg Bon Caramel Sale, kasutusvalmis, kiipsetus- ja

kiilmutuskindel meresoolaga karamellitaidis Zokolaadik ’
0,180 kg Cristaline Caramel, karamelli valmiszelee a la miroir ~ *°K0‘aadikreem

0,060 kg Gold Sparkle, kuldne Zeleekontsentraat tb?:(\?iitpéhi muretaigen
» Segada ained uhtlaseks.
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